
Produits de saison en fonction du marché 
Produits régionaux 

Compotée de tomates cuisinées maison 
Toutes  nos pizz’s sont aussi proposées en «  Calzone »  (chausson) 

Socca : 5,00 € 
Galette à la farine de pois chiches, 

huile d olive, fleur de sel 

 

  Base tomate 

Tante marguerite :   7,50 € 

Mozzarella fraîche, basilic, olives 

La parigo :    8,20 € 
Mozzarella, jambon supérieur, olives, origan 

Reine d’un jour :   9,20 € 
Mozzarella, jambon supérieur, œuf,  
champignons, olives, origan 

Fondue :    9,50 € 
Mozzarella, emmental, 
bleu de pays, picodon, olives, origan 

Charolaise :    9,20 € 

Mozzarella,  bœuf cuisiné, poivrons, 
oignons, persillade, olives, origan 

Napo :                                9,50 
Mozzarella, câpres, anchois, olives, 
origan 

              Base crème 

Carbonara :           9,20 € 

Mozzarella, lard fumé, copeaux de parmesan, œuf, olives  

La chèvrotine :    9,50 € 

Mozzarella, chèvre, miel,  
pignons de pin, copeaux de parmesan, olives, origan 

La chèvrolard :     9,50 € 

Mozzarella, chèvre, lard fumé, olives,  
copeaux de parmesan, origan  

   

   Crème et tomate    

La Flavine    10,00 € 
Mozzarella, gorgonzola, emmental,  
chèvre, copeaux de parmesan, olives 

Base tomate  

L’Ange et Lino :   10 ,20 € 
Billes de mozzarella, jambon cru, tomates cerises, 
roquette, crème de balsamique, copeaux de parmesan 

La drômoise :    9,50 € 
Caillette, mozzarella, lard fumé, olives, origan 

Petit jardin :  (végétarienne)   9,50 € 
Mozzarella, aubergine, poivrons, artichauts, 
tomates séchées, pesto basilic, olives 

          Base crème 

Rasta roquette :   9,50 € 
Tapenade d’olives noires, tomates cerises, tomates séchées,  
asperges vertes, roquette, copeaux de parmesan, fleur de sel 

La Ch’ti :    9,50 € 
Mozzarella, Maroilles, lard fumé, oignons, olives 

La ravioline :   9.20 € 
Mozzarella, ravioles, jambon supérieur , 
persillade, olives  

 

Pissaladière : 7,00 € 
Oignons compotés, anchois, oli-

ves, huile d’olive 

Foccacia : 5, 00 € 
Huile d’olive, origan, fleur de 

sel, olives 

PIZZ’  INCONTOURNABLE  

PIZZ‘ INEDITE   

PIZZ’  SAVEURS DU MONDE  : 

                          Base tomate 

Al Capone :     9,80 € 
Mozzarella, saucisse épicée, poivrons, oignons, 
olives, origan 

Popobâo :    9,80 € 
Mozzarella, merguez, porcguez, poivrons, oi-
gnons, lard fumé, olives, origan 

                    Base crème 

César :    9,80 € 
Mozzarella, poulet, lard fumé, œuf, copeaux de parme-
san, tomates cerises, olives, roquette 

PIZZ’  GASTRONOME: 

                         Base tomate 

P’tit Charles :   10,50 € 
Mozzarella, foie de volaille, jambon cru, persillade, crème 
balsamique, copeaux de parmesan, œufs battus, olives  

Petits gris :   11,50 € 
Mozzarella, duxelle de champignons, persillade, escargots 
anisés, tomates cerises, copeaux de parmesan, olives  

Terre et mer :   12,50 € 
Mozzarella,  gambas, moules, crevettes, saucisse épicée,  
poivrons, citron, olives  

                   Base crème 

La canarde :  12,50 € 
Mozzarella, Magret de canard fumé, cèpes, asperges, 
persillade, crème balsamique, roquette, olives  

La poirote :   12,50 € 
Mozzarella, crème safranée, moules, gambas flambées 
cognac, fondue de poireaux, olives 

La Babi :    12,50 € 
Mozzarella, chair de grenouille, copeaux de parmesan, 
olives, beurre persillade citron  

                          Base tomate 

Meuuhhhh !!!!!:  5.00 € 
Mozzarella, emmental, bœuf cuisiné, olives 

Béééhhhh  !!!!!:     5.00 € 
Mozzarella, emmental, chèvre, olives 

             Base crème 

Némo :   5.00 € 
Mozzarella, emmental, crevettes, citrons, olives 

Biquette :   5.00 € 
Mozzarella, emmental, chèvre, olives 

So british……. !!! N’importe quoi ….Composez la vous-même !!! (5 ingrédients de base au choix)  10,20 € 

 

   PISSALADIERE :                                         25 €         

   oignons compotés, anchois, olives     

   LA PARIGO :                                                 25 € 

    mozzarella, jambon supérieur, olives, origan 

  TANTE MARGUERITE:                               25€ 

    mozzarella fraîche, basilic, olives  

   

REINE D'UN JOUR :                                     26 € 

  mozzarella, jambon supérieur, œufs battus   

  champignons, olives, origan 

FONDUE :                                                      27 € 

mozzarella, emmental, bleu de pays, picodon 

olives, origan      

POUR LES PLUS PETITS  

PIZZ’ APERO  

 LES PIZZ'S  APERO  EN  PLAQUE :     

Nous consulter pour d'autres choix 

          Format XXL:  40  x 60 cm   

         Commande 24h a l avance  



Le P’tit Charles 
 

PÂTES FRAÎCHES :   6.50 €  

Fabrication maison 

( portion de 250 g )  

TAGLIATELLES    FUSILLI   RAVIOLES  
( sauces  au choix ) 

 

Carbonara  

Poitrine, crème, jaune d’œuf, copeaux de parmesan 

Bolognaise 
Bœuf cuisiné, compotée de tomates, oignons, emmental 

Gorgonzola 
Gorgonzola, sauge, crème ,emmental 

Pesto 
Basilic frais, huile d’olive, ail, parmesan, pignon de pin,  

 

LA P'TITE HISTOIRE ........... 
 
Au cours de la «drôle de guerre» qui a précédé la seconde guerre 
mondiale, mon grand-père Charles Deidier, ( qui n'était pas très 
grand en taille ), était cuisinier du mess des officiers dans le nord de 
la France . 

Lorsque le Colonel Charles De Gaulle venait visiter la garnison ,il demandait 
systématiquement au «petit Charles» qu'il lui prépare un gâteau de foies , dont 
il était friand ,car «il savait le faire mieux que personne»! 
A la fin du repas, il lui tapait gentiment sur l'épaule et lui glissait discrètement 
une pièce de 20 francs! 
Ce surnom ,donné par celui qui allait devenir Général, puis Président de la Ré-
publique française, lui est resté et faisait sa grande fierté! 
 
C'est en hommage à celui qui m'a donné le goût de la bonne cuisine que j'ai dé-
cidé de nommer ainsi la pizzéria ! 

120 Avenue Aristide Briand 
26160 La Bégude de Mazenc 

Tel: 04 75 01 17 03  
lepetitcharles.free.fr 


